VATRA MULTIFUNCTIONALA / GRATAR

ARIZONA

TIP: HL-FPO13

MANUAL DE UTILIZARE

(traducerea manualului de utilizare original)
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A SE UTILIZA EXCLUSIV IN EXTERIOR! CITITI INSTRUCTIUNILE INAINTE DE A UTILIZA PRODUSUL! Pastrati
manualul de utilizare pentru consultari ulterioare!

ATENTIE: Partile accesibile pot fi fierbinti! impiedicati accesul copiilor! Acest produs trebuie amplasat
departe de materialele inflamabile. Nu deplasati produsul in timpul utilizarii.

Dupa utilizare, stingeti bine focul si asigurati-va ca cenusa s-a racit, astfel incat sa nu existe riscul de incendiu!
Orice modificare adusa gratarului poate fi periculoasa! Nerespectarea instructiunilor de siguranta poate
duce nu numai la punerea in pericol a sdanatatii persoanelor, ci si la pagube materiale sau la deteriorarea
produsului!



Instructiuni de siguranta

AVERTISMENT:

e A se utiliza numaifin aer liber!

o Cititi cu atentie manualul de utilizare Thainte de a folosi produsul!

ATENTIE: Partile accesibile pot fi foarte fierbinti! impiedicati accesul copiilor!

Anumite parti ale gratarului pot fi foarte fierbinti, asa ca fiti foarte atenti si nu lasati copiii sd se apropie de
gratar. Copiii nu au voie niciodata sa foloseasca gratarul si nici sa se apropie de acesta.

{‘g‘—' Acest produs trebuie amplasat departe de materialele inflamabile.

{‘g‘—' Asezati intotdeauna gratarul numai pe o suprafata plana si stabild!

Cg—' Nu miscati produsul in timpul functionarii!

Nu mutati gratarul si nu il manipulati in niciun fel in timp ce il utilizati.

Dupa utilizare, stingeti bine focul si asigurati-va ca cenusa s-a racit, astfel incat sa nu existe riscul de
incendiu

Orice modificare adusa produsului poate fi periculoasa.

Nu modificati niciodata setdrile gratarului si nu efectuati modificari sau interventii asupra aparatului.
Nu utilizati combustibili lichizi pentru aprinderea focului sau pentru intensificarea flacarii!

Aveti mare grija cand ridicati capacul gratarului! Feriti-va de foc, de fumul acumulat sau de aburul
fierbinte! Pericol de rdnire si de arsuri! Folositi intotdeauna manusi de protectie.
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Nu folositi gratarul pe vreme cu vant! Exista riscul de ranire si de incendiu!

Atentie:
Partile accesibile pot deveni foarte fierbinti in timpul utilizarii gratarului, de aceea va rugam sa fiti foarte
atenti si precauti dacd in apropiere se afla copii sau persoane in varsta.

Respectati masurile de siguranta!

Nu depozitati niciodatd substante si lichide inflamabile sau volatile sau alte obiecte inflamabile in apropierea
gratarului sau a unor dispozitive sau aparate similare.

Nu aprindeti niciodata gratarul folosind benzind sau lichide similare! Dupa utilizare, stingeti intotdeauna
focul in mod corespunzator si asteptati pana cand gratarul se raceste!

Utilizatorul gratarului nu trebuie niciodata sa intervind asupra aparatului si nici sa modifice setarile stabilite
de producator!

Asigurati-va ca gratarul este asamblat corect. Anumite parti pot avea margini ascutite care pot provoca
rani daca nu aveti grija in timpul montarii. De aceea, fiti foarte atenti cand manipulati componentele
gratarului.

Producatorul recomanda utilizarea manusilor de protectie in timpul montarii!

ATENTIE! PERICOL DE INTOXICATIE CU MONOXID DE CARBON!

Arderea carbunelui de lemn in interiorul produsului poate fi mortala. in timpul arderii se elibereaza monoxid
de carbon, care nu are miros. NU ardeti NICIODATA cérbuni si nu folositi acest gratar in interiorul locuintelor,
vehiculelor, corturilor si altor spatii similare.



Informatii privind siguranta
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Destinat exclusiv utilizdrii in exterior (in afara cladirilor). NU folositi NICIODATA gratarul in interiorul
cladirilor sau n spatii inchise sau slab ventilate.

Locul in care se utilizeaza gratarul trebuie sa fie intotdeauna dotat cu un aparat de stins focul.
Grétarul este destinat exclusiv utilizdrii casnice. NU folositi NICIODATA gratarul in alte scopuri decat
cele prevazute de producator sau in scopuri comerciale.

Unele parti ale grilului sunt tratate cu ulei de conservare din fabric. Thainte de a pregiti mancarea,
asigurati-va ca uleiul de conservare a fost complet ars si indepartat, pentru a evita contaminarea
alimentelor.

n timpul utilizarii grilului nu purtati imbréciminte largs si utilizati un acoperdmant adecvat pentru cap
— parul trebuie sd fie prins.

Nu folositi niciodatd gratarul pe o podea din lemn sau pe orice alta suprafata inflamabila.

Gratarul trebuie amplasat numai pe o suprafatd solida, care sa i asigure stabilitatea avand in vedere
greutatea acestuia.

Tn timpul utilizarii, respectati o distantd minima de sigurant3 de aproximativ 4 m intre gril si alte
materiale inflamabile (inclusiv, dar fara a se limita la, arbusti, garduri vii, frunze, copaci, iarb3,
pardoseli/pergole din lemn, garduri, cladiri etc.).

Respectati o distanta de siguranta intre gril si substantele inflamabile, precum rezervoarele de benzina,
conductele de gaz, vaporii de combustibil sau spatiile in care aceste substante pot fi prezente ori pot
scdpa. Nu depozitati niciodata gratarul in aceste spatii.

n cazul conditiilor meteorologice nefavorabile, amplasati gratarul intr-un loc ferit de vant.
Tmpiedicati accesul copiilor si al animalelor la gratar. Cand nu folositi gritarul, depozitati-I intr-un loc
inaccesibil copiilor.

Cand manipulati gratarul, aveti mare grija pentru a evita ranirea muschilor spatelui sau a aparatului
locomotor. Manipulati intotdeauna gratarul in doi.

Cand gratarul este in functiune, nu il atingeti niciodata.

Nu introduceti niciodata obiecte in spatiul de sub gratar/focar.

Pentru aprinderea carbunelui de lemn in focar nu utilizati niciodata benzina, petrol sau alcool.
Utilizarea acestor substante sau a unor substante inflamabile similare ar putea provoca o aprindere
brusca, o explozie sau o reactie de ardere neasteptat de intensa, ceea ce poate cauza leziuni grave
utilizatorului.

Dacd utilizati un lichid de aprindere pentru a aprinde focul, Idsati capacul superior al gratarului deschis

pand cand lichidul se consuma complet. Inchiderea capacului prea devreme poate duce la acumularea
vaporilor de la aprinzator in interiorul grilului, ceea ce poate provoca aprinderea brusca sau explozia acestor
vapori la redeschiderea capacului superior.
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Nu turnati niciodata lichid de aprindere pentru a stimula arderea carbunilor. Poate avea loc aprinderea
brusca a aprinzatorului si ranirea grava a utilizatorului.

Nu adaugati niciodata brichete de carbune cu aprindere spontana in focul deja aprins, deoarece acest
lucru poate provoca o aprindere brusca si ranirea utilizatorului.

Nu aprindeti gratarul si nu il folositi fara grila de combustibil montata.
Dupa utilizare, nu ldsati gratarul fierbinte sau resturile de carbuni aprinsi sau cenusa nesupravegheate.

Nu scoateti niciodata gratarul pentru combustibil si nici cenusa din gratar pana cand cenusa/resturile
de cdrbune nu s-au racit complet.

Lasati gratarul sa se raceasca suficient inainte de a incepe orice operatiune de intretinere sau curatare.

Tnainte de a |3sa gratarul nesupravegheat, cirbunii si cenusa ramase trebuie indepértate din gratar.



Fiti precauti si folositi-va intotdeauna bunul simt; astfel va protejati pe voi insiva si bunurile voastre.
Puneti cu grija carbunii si cenusa ramase intr-un recipient metalic ignifug si turnati suficientd apa peste
ele. Lasati cdrbunii Tnmuiate Tn apd ntr-un recipient metalic timp de 24 de ore inainte de a goli
continutul.

Cu ajutorul unui furtun de grading, stropiti intreaga suprafata din jurul gratarului. Astfel, veti stinge
toate resturile de cenusa, carbuni sau jar care ar fi putut cadea din gratar in timpul utilizarii sau al
curatarii!

Fiti pregatiti pentru eventualitatea unui incendiu. Asigurati-va ca sunteti capabili sa acordati primul
ajutor si sa stingeti un incendiu; tineti trusa de prim ajutor si stingdtorul la indemana.
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Nu folositi niciodata gratarul pentru a incilzi cutii sau borcane nedeschise. Tn interiorul acestor recipiente se
poate acumula presiune, ceea ce poate duce la spargerea/ruperea lor, putdnd provoca rani grave sau
deteriorarea gratarului.

AVERTISMENT IMPORTANT!

Gratarul este destinat exclusiv utilizarii cu carbuni sau bucati mici de lemn! Nu introduceti bucati mari
de lemn sau busteni si nu lasati flacara sa arda prea puternic in gratar! Verificati cu atentie temperatura
din interiorul gratarului si nu depasiti niciodata temperatura de 300 de grade Celsius! Gratarele sunt
amplasate chiar deasupra focului si nu exista niciun motiv pentru a expune grilul la temperaturi
ridicate. Tn caz contrar, exista riscul ca gratarul s se supraincilzeasca si si sufere daune ireversibile!
Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la deteriorarea finisajului si a structurii gratarului, ceea
ce poate duce la pierderea garantiei!

ATENTIE! Desfaceti cu grija ambalajul gratarului si scoateti piesele individuale din materialul de ambalare.

Manipulati piesele cu grija, pentru a evita deteriorarea, zgarierea etc. in timpul montajului utilizati
protectii (suporturi) adecvate. Va recomanddm sa efectuati montarea in doi.

ATENTIE!

Materialele de ambalare, in special pungile din plastic, trebuie pastrate departe de accesul copiilor! Exista
pericol de sufocare!

Aruncati ambalajul in mod corespunzator!




Lista pieselor

capac din sarma al focarului

cadru superior al focarului

cuva a focarului

=

1x 1x
gratar de gatire polita inferioar
1x 1x 1x
motorul grilului picioarele grilului tija de rotisor
1x 4x 1x
bara de legatura pentru picioare manerul tijei de rotisor manerul capacului focarului
/ Y
4x 1x 1x
furci pentru rotisor rola rotativa pentru tija de rotisor consola pentru tija de rotisor
2x 1x 2x
suport pentru motor
1x
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surub cu cap tip fiuture
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Montaj

Efectuati montarea conform ilustratiei!

2 Step 2.
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Instructiuni de utilizare

PERICOL! Monoxid de carbon!

Gazele de ardere provenite din cirbunele de lemn pot fi periculoase pentru viata in spatii inchise! Tn timpul
arderii se formeaza monoxid de carbon, un gaz periculos care nu are miros. Prin urmare, nu ardeti niciodata
carbuni in interiorul cladirilor, al vehiculelor sau al corturilor.

ATENTIE:
{? Manipulati gratarul cu grijd, pentru a nu-l deteriora. Nu rdciti gratarul in apa rece; dacd este inca
fierbinte, s-ar putea deteriora.

{? Unele piese ale acestui gratar sunt tratate preventiv cu ulei din fabricd. Prin urmare, inainte de a
pregdti alimentele, indepartati uleiul de conservare prin ardere. Producatorul va recomanda insistent ca, la
prima utilizare, sa aprindeti mai intai carbunii timp de 30 de minute, fara a gati sau afuma alimente. Atentie!
Nu depdsiti temperatura maxima indicata nici macar la prima ardere! Ar putea avea loc o supraincalzire si
deteriorarea gratarului, ceea ce ar duce la pierderea garantiei.
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Aprinderea focului

{? Deschideti capacul gratarului, scoateti gratarul si turnati carbuniin focar. Nu puneti in foc mai mult de
3 kg de carbuni sau brichete pentru gratar sau, eventual, 1,5 kg de carbuni vrac. Aprindeti carbunii, de
exemplu, folosind un lichid de aprindere. La aprindere, respectati intotdeauna instructiunile
producatorului lichidului de aprindere.

C? Lasati carbunii sa arda suficient pana se transforma in carbuni inainte de a incepe sa gatiti la gratar.

@ Astfel, va asigurati c3 lichidul de aprindere este complet ars in focar. in cazul in care ati incepe s& gtiti
la gratar mai devreme, vaporii emanati de lichidul de aprindere ar putea altera alimentele. Dupa

@ arderea completd a aprinzatorului din focar, utilizati clesti sau un vatrai cu méaner lung pentru a
distribui uniform carbunele de lemn intr-un strat egal pe intreaga suprafatd a focarului.

{? Brichetele electrice sau de alt tip, precum si aprinzdtoarele, pot fi folosite in locul lichidului de

aprindere pentru a aprinde carbunii, dar numai in conformitate cu instructiunile de utilizare ale
acestora. Cand utilizati un lichid de aprindere pentru carbuni, ldsati carbunii sa arda pana cand se transforma
complet in carbuni de gratar / cenusa (aprox. 20 min.) Astfel, lichidul de aprindere se va evapora/arde
complet din cdrbune.

Reglarea focului in focar

C? Lasati intotdeauna focul sa arda suficient de bine, astfel incat sa se incdlzeasca la temperatura dorita
fnainte de a incepe sd gatiti la gratar. Pur si simplu nu se poate lucra cu un gratar care nu s-a incalzit
suficient; in plus, nu este posibil sd alimentati cu lemne focul in timpul gatirii la gratar si sa vd ocupatiin
acelasi timp de prepararea mancarurilor. Mai intai trebuie sa va asigurati ca temperatura este corectd,
iar apoi sa va ocupati de gatit la gratar. Odata ce gratarul s-a incalzit corespunzator, utilizarea lui este
destul de simpld. Veti fi incantati sa vedeti cat de putin carbune este necesar pentru functionarea acestui
gratar.

Caldura generata de arderea din focar se ridica in sus din gratar, iar aerul rece este aspirat din partea
laterald a gratarului, asigurand astfel o oxigenare suficientd a focului.

Partile accesibile ale gratarului pot deveni foarte fierbinti in timpul utilizarii, de aceea folositi
intotdeauna manusi de protectie pentru gratar.

o & &

Dupa ce focul a fost aprins si gratarul a atins temperatura doritd, acesta poate fi folosit pentru gatit.
Cand faceti gratar, folositi indicatorul de temperatura cu coduri de culori pentru a monitoriza temperatura
gratarului.

Adaugarea de carbuni in focul aprins
{? Pentru a asigura o gatire mai indelungata, necesara pentru friptura la gratar sau afumarea lentd (sau
daca pregatiti o cantitate extrem de mare de mancare simultan), este necesar sa adaugati carbuni de
{‘? lemn. Mai intdi, purtati manusi de protectie pentru gratar, deoarece gratarul poate fi foarte fierbinte,
scoateti gratarul si, apoi, cu ajutorul unei cleste de gratar cu maner lung sau al unei lopatele, razuiti de cateva
ori carbunii din focar. Apoi, folosind manusi de protectie pentru gratar si clesti de gratar, completati cu
carbuni in foc, dupa cum este necesar.

{? Nu utilizati aprinzator lichid si nici carbune de lemn autoaprindere la alimentarea cu combustibil a
unui focar deja incins. Acest lucru poate fi extrem de periculos si, in plus, poate duce la alterarea
alimentelor ca urmare a contaminarii cu vapori proveniti de la lichidul de aprindere.

8? Nu fincercati niciodatd sa goliti gratarul/focarul care contine carbuni incd aprinsi sau cenusa
incandescentd. Asteptati pand cand cenusa/carbunii se racesc complet. Apoi goliti gratarul.

Cititi sectiunea ,Prepararea alimentelor” pentru informatii mai detaliate despre gatitul la gratar si
{? afumarea lenta.
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Prepararea alimentelor
Puteti folosi gratarul in trei moduri diferite de preparare a mancarii — in functie de tipul de mancare si de
modul in care doriti sa o preparati.

GRATAR

C?' Gatitul la gratar este o metoda de preparare a mancarurilor la foc direct. Aceastda metoda este cea mai

&

rapida si este potrivita pentru prepararea alimentelor care au o textura delicata inainte de gatire, de
exemplu fripturi din cotlet de porc sau de vitd, eventual muschiulet, carne tocata, carnati, crenvursti,
carne de pui, fructe de mare etc. Legumele sunt un alt aliment popular, potrivit pentru gratar.

La gratar se utilizeaza temperaturi foarte ridicate, de peste 160 °C. Gatirea la aceste temperaturi se face
foarte repede, de aceea este necesar sd supravegheati cu atentie preparatul, pentru a evita arderea
acestuia.

FRIGERE LA ROTISOR

&

o & & &

Frigerea este o metodd de preparare termica care utilizeaza focul indirect, cdldura si fumul. Aceasta
metodd dureazd ceva mai mult, dar poate fi folosita pentru aproape toate tipurile de alimente (inclusiv
cele mentionate mai sus), deoarece la friptura se foloseste o temperatura mai scazuta si un timp de
gdtire mai indelungat. Aceasta metoda este cea mai potrivita pentru prepararea tipurilor de carne care
necesita un timp mai indelungat de gatire pentru a se inmuia, de exemplu coaste, piept, umar, carne de
vanat etc.

La friptura la gratar se utilizeazd temperaturi cuprinse intre 100 °C si 160 °C. Incercati s& mentineti
temperatura in jur de 135 °C pentru a obtine rezultate optime.

Cand pregatiti mancarea la gratar, dati frau liber imaginatiei pentru o gama infinita de posibilitati.
AFUMARE LENTA

Afumarea lenta este o metoda de preparare termica la temperaturi mult mai scdzute, pe o perioada
de timp mult mai indelungata. Afumarea lenta se bazeaza, in esentd, mai degraba pe marinarea carnii
si uscarea acesteia decat pe prepararea termica a acesteia. Afumarea lenta este ideala pentru carnea
de curcan si de pui, pieptul de vita, branzeturile si carnatii.

Afumarea lenta se realizeaza la temperaturi cuprinse intre 60 °C si 100 °C. Majoritatea retetelor pentru
afumarea lenta recomanda sararea cu asa-numita sare rapida, care contribuie la conservarea alimentelor si
previne contaminarea bacteriana in timpul procesului de preparare.
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Utilizarea carbunelui si a lemnului pentru afumare
CARBUNE DE LEMN

@Grétarul dvs. pe cdrbuni este conceput pentru a arde fie brichete de carbune, fie carbune natural,
ambele tipuri de combustibil avand proprietdti diferite. Brichetele au, de obicei, o duratd de ardere mai
lungd decat carbunii, dar, pe de alta parte, puterea caloricd a carbunilor este mai mare decat cea a
brichetelor. Prin urmare, focarul este conceput astfel incat sa permita alimentarea usoara cu ambele
tipuri de combustibil.

LEMN PENTRU AFUMAT

C? Adaugarea de lemne pentru afumare n foc este o metodd simpla si eficienta de a obtine o combinatie
unica de arome si gusturi pentru toate tipurile de alimente preparate la gratar, la rotisor sau afumate
lent. Aschii de lemn sunt folositi in special pentru procesele de tratare termica de scurtd durata, in
timp ce bucatile mai mari sunt folosite pentru procesele de tratare termica de lunga durata.

{?Atunci cand se alege lemnul pentru afumare, este recomandat sd se utilizeze lemn de esenta tare
provenit de la copaci care produc nuci, fructe sau alte fructe dulci. Cele mai populare si mai usor de gasit
tipuri de lemn pentru afumare sunt, fara indoiald, fagul, stejarul, prunul si ciresul. Fagul si stejarul
conferd o aroma si un gust delicate, in timp ce pruna si ciresul au o0 aroma mai intensa. Alte tipuri de
lemn disponibile sunt ciresul, marul etc.

{? Este important sa folositi lemn bine uscat si sa nu folositi niciodata conifere pentru afumare.

@ Lemnul care nu a fost uscat suficient contine inca urme de rasind si umiditate, iar la ardere se produce

un fum extrem de dens, care altereazi carnea — aceasta se innegreste. In plus, atunci cand se arde
lemn verde, este foarte dificil sa se atingd temperatura doritd, din cauza racirii focului provocate de
umiditatea din lemn. Lemnul bine uscat arde mai usor, mentine mai bine o temperatura constantd si conferd
un gust si un miros excelente, care nu sunt prea puternice.

C? Intensitatea gustului si a aromelor din alimente poate fi reglatd prin alegerea lemnului potrivit (in ceea
ce priveste intensitatea), dar si prin durata afumarii carnii. Prdjirea la cuptor confera de obicei carnii un
gust si un miros de fum mai pronuntate decat la gratar, datorita timpului mai indelungat de preparare.
De asemenea, puteti regla gradul de afumare, de exemplu, invelind carnea in folie de aluminiu pe
parcursul unei parti din procesul de afumare. Tn acest caz, afumarea se realizeaza pe durata a % - 2/3
din timpul total sau pana cand carnea capata culoarea potrivitd, dupd care se inveleste in folie de
aluminiu pentru a se termina de gatit.

ATENTIE!

Majoritatea suprafetelor gratarului devin foarte fierbinti in timpul utilizarii. Prin urmare, fiti foarte atenti
cand 1l utilizati. Pastrati o distanta de siguranta intre alte persoane si gratar. Cand folositi gratarul, purtati
intotdeauna imbraciminte de protectie adecvatd pentru a evita rénirea. impiedicati accesul copiilor si al
animalelor la gratar. Cand gratarul este in functiune, nu il atingeti niciodata. Cand aprindeti focul, nu folositi
niciodatd benzini, kerosen, alcool sau alcool etilic ca lichid de aprindere. in unele tari, utilizarea
aprinzitorului este ilegald. In acest caz, se poate folosi un aprinzitor pe bazi de alcool solid ca inlocuitor. Nu
utilizati niciodata aprinzator lichid in combinatie cu un aprinzator electric.
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Ingrijirea, intretinerea si curatarea gratarului

Prin utilizarea cu grija si respect, veti prelungi considerabil durata de viata a gratarului.

Dupa ce ati terminat de gatit la gratar si gratarul s-a rdcit suficient, curdtati toate resturile de cenusa. Cenusa
retine umezeala, ceea ce poate duce la aparitia coroziunii si la degradarea materialului.

Producatorul recomanda curatarea si intretinerea regulata a gratarului dupa fiecare utilizare. Astfel, veti
prelungi durata de viata a gratarului.

Tn cazul in care nu se efectueazi intretinerea si curdtarea gratarului, exista riscul ca grasimea acumulata sau
depusa sau resturile de mancare sd ia foc, ceea ce poate duce la raniri grave sau la deteriorarea gratarului.
Dupa fiecare utilizare, goliti si curatati componentele gratarului de orice urma de grasime si resturi de
mancare!

Curétarea gratarului este foarte simpla. Tn timpul curatarii, urmati pasii de mai jos:

a. Stingeti focul si asteptati 15-20 de minute pana cand gratarul se raceste. Asigurati-va ca toate
componentele gratarului s-au racit.

b. Curdtati regulat gratarele cu o solutie de sdpun. Atentie! Finisajul gratarului este foarte fragil! Nu
indepartati murddria de pe gratar prin lovire, pentru a nu deteriora finisajul acestuia.

c. Pentru partea exterioara a gratarului, folositi produse de curatare sub forma de spumd; nu folositi
pulberi sau tampoane abrazive, deoarece acestea pot deteriora definitiv suprafata gratarului!

d. Curdtati si interiorul gratarului cu o solutie caldd de sdpun. Pentru a Tndepdrta resturile de
mancare arse, folositi o perie de sarma, vata de otel sau un burete de sarma.

e. Toatd rugina identificatd care nu intrd in contact cu alimentele trebuie tratatd cu un produs
adecvat si acoperitd cu un strat de vopsea rezistentd la caldura pentru gratare.

f. Aparitia ruginii superficiale pe suprafetele de gatit sau pe anumite parti ale semineului este

absolut normal3. Tn cazul in care apar, indepartati-le cu o perie moale si tratati suprafetele cu ulei.

Tnainte de a depozita si acoperi gritarul, verificati intotdeauna dacd acesta s-a ricit complet. Depozitati
gratarul intr-un loc uscat si bine aerisit.

Pentru a prelungi durata de viatd a gratarului si a-l mentine in stare bund, va recomanddm insistent sa il
acoperiti atunci cand 1l Iasati afarg, indiferent de cat timp. Va recomanddm sa folositi o prelatd de protectie
adecvatd.

Chiar daca gratarul este acoperit cu o prelata de protectie, acesta trebuie verificat periodic, deoarece
umezeala sau condensul pot afecta gratarul, ceea ce poate duce la deteriorarea acestuia si la aparitia
coroziunii. Tn acest caz, va fi necesar si uscati gratarul, inclusiv prelata de protectie. Este posibil ca pe
grasimea ramasa pe piesele gratarului sa se formeze mucegai. Aceasta mucegai trebuie indepartata
impreuna cu resturile de grasime cu apa calda cu sapun.

Protejati-I de intemperii (ploaie, zdpada etc.) Nu ldsati gratarul intr-un mediu umed sau plin de apa!
Depozitarea in afara sezonului: Curatati bine gratarul si verificati daca toate imbinarile, piesele si suruburile
sunt bine stranse. Tratati grilul cu un agent de conservare adecvat sau cu ulei, acoperiti-l cu o prelatd de
protectie si depozitati-l intr-un loc uscat si protejat.

Folosind gratarul si tratdndu-l cu un conservant adecvat, veti preveni aparitia coroziunii.

Ungeti periodic suprafata produsului cu ulei vegetal pentru a-i asigura protectia necesara.

Tn locurile in care gratarul prezintd deteriordri, coroziune, zgarieturi etc., tratati-le cu vopsea rezistenta la
caldurd. Producatorul recomanda utilizarea unui spray de culoare neagrd, rezistent la temperaturi ridicate.
Nu pulverizati niciodata vopsea in interiorul produsului!
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TUJA DE ROTISOR CU MOTOR

ARIZONA

TIP MOTOR: BBQ50D

MANUAL DE UTILIZARE

(traducerea manualului de utilizare original)
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ATENTIE!
Tnainte de prima punere in functiune, va rugdm s cititi cu atentie acest manual de utilizare! Pastrati cu grija

acest manual si inmanati-| fiecarui utilizator ulterior, astfel incat aceste informatii sa fie disponibile in orice
moment!

Nerespectarea sau ignorarea instructiunilor si a masurilor de siguranta poate provoca un incendiu sau poate
duce la raniri grave!
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Tnainte de utilizare

Va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de mai jos. Mai jos gasiti informatii importante si sfaturi pentru
utilizarea si intretinerea in conditii de sigurantad a tijei de rotisor cu motor. Pastrati acest manual pentru a-I
folosi ulterior sau, dacd este cazul, inmanati-I unei terte persoane atunci cand fi imprumutati tija de rotisor
cu motor. Tija de rotisor cu motor poate fi utilizat numai in scopurile specificate mai jos.

Tn plus, utilizati tija de rotisor in conformitate cu manualul de utilizare al produsului sau al gratarului cu care
folositi acest produs si respectati toate instructiunile de sigurantd mentionate in manualul de utilizare
corespunzator, precum si reglementdrile locale si normele privind deseurile.

Simbolurile si etichetele de pe produs sau utilizate in instructiuni

ATENTIE!

Tnainte de a incepe lucrul, familiarizati-vd bine cu toate elementele de comand3, in special cu functiile si
operatiunile acestora. Daca este cazul, consultati un specialist. Cititi si respectati manualul de utilizare al
aparatului!

ATENTIE!

Desfaceti cu grija tija de rotisor din ambalaj.

Materialele de ambalare, in special pungile din plastic, trebuie pastrate departe de accesul copiilor! Existd
pericol de sufocare! Aruncati ambalajul in mod corespunzator!

ATENTIE!

Temperatura partilor si suprafetelor accesibile poate fi ridicata atunci cand aparatul este
in functiune!

Aveti grija sa nu atingeti suprafata incalzitd a capacului, a structurii sau a tijei de rotisor!
Exista riscul de arsuri ale pielii! impiedicati accesul copiilor!

Cand folositi tija de rotisor, purtati intotdeauna manusi. Nu atingeti suprafetele
fierbinti!

Acest aparat trebuie amplasat la distanta de materialele inflamabile!

Tn timpul functionarii, nu atingeti aparatul pe care este montat tija de rotisor!
Nu mutati aparatul si nu 1l manipulati in niciun fel in timp ce tija de rotisor este in uz. Orice
modificare adusd tijei de rotisor sau motorului poate fi periculoasa. Utilizatorul
produsului nu trebuie sa intervind niciodatd asupra aparatului si nici sa modifice setarile
din fabrica!
Produsul nu este destinat sa fie comandat prin intermediul unui programator, al unui
temporizator extern sau al unei telecomenzi!
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Instructiuni de siguranta

8? Acest produs nu este destinat utilizarii comerciale, ci exclusiv pentru gratarul de acasa.

{? Nu expuneti niciodata produsul la ploaie, zdpada, stropi de apa etc. Evitati expunerea la umiditate si

protejati-I de contactul cu apa!

de persoanele cu tulburari mentale sau de persoanele fara experienta. Preveniti orice utilizare
periculoasa a produsului. Curatarea si intretinerea produsului nu trebuie efectuate de copii sau
adolescenti. Asigurati-va ca copiii sau adolescentii nu pot intra in contact cu produsul. Copiii nu au voie
sa se joace cu acest produs! Pastrati produsul la indemana copiilor!

{?’ Tn plus, produsul nu trebuie utilizat in urmatoarele cazuri, atunci cand:

&

rice parte a produsului, carcasa motorului este deteriorata,
Se observa vreun semn de deteriorare a produsului,
@ Existd suspiciuni privind functionarea defectuoasa sau defectarea produsului, sau eventual o
deformare cauzatd de caderea produsului.
Nu folositi niciodata produsul in apropierea apei (piscine etc.). Nu expuneti niciodatd produsul la ploaie
si protejati-l de contactul cu apa, zdpada sau orice alta sursa de umiditate.

ATENTIE! NU SCUFUNDATI NICIODATA MOTORUL iN NICIUN TIP DE LICHID!

e & &7 &

Nu asezati niciodata gratarul cu teapa de gatit montata pe o suprafata neasfaltata, fragila, umeda sau
denivelata. Gratarul trebuie asezat intotdeauna pe o suprafata rezistenta la caldura.

Nu amplasati niciodata motorul gratarului in imediata apropiere a suprafetelor fierbinti sau a surselor
de caldurd, cum ar fi, de exemplu, incalzitoarele pe gaz sau electrice sau cuptoarele electrice. Astfel,
veti preveni deteriorarea motorului gratarului. Vd recomandam sa folositi un recipient pentru
colectarea grasimii in exces, pe care sa-| asezati sub tija de rotisor.

Tnainte de a utiliza produsul, asigurati-va ci este asamblat si fixat corespunzitor.

Tn timpul functiondrii gritarului, trebuie sd se asigure un spatiu suficient pentru circulatia aerului
deasupra aparatului si pe toate laturile acestuia. Nu folositi aparatul in apropierea materialelor

inflamabile, cum ar fi perdele, draperii, prosoape de bucatarie etc. Distanta minima recomandata fata de
materialele inflamabile este de 1 metru.

&
&
&

Partile fierbinti ale gratarului pot atinge temperaturi ridicate, care pot provoca leziuni grave; este
important sa tineti cont de acest lucru atunci cand utilizati gratarul. Folositi gratarul la o distanta sigura
de materialele inflamabile.

Aveti grija! Si-urile si suprafata gratarului raman foarte fierbinti mult timp dupa ce gratarul a fost oprit.
Atentie la arsuri! Nu atingeti niciuna dintre partile fierbinti ale gratarului si manifestati o prudenta
sporita atunci cand il manipulati dupa utilizare.

Protejati-va de stropii de grasime, ulei, apa fierbinte si abur care pot ajunge la persoanele aflate in

apropierea gratarului in timpul gatirii.
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Dupa utilizare, nu ldsati gratarul cu teapa de gatit nesupravegheat pana cand partile fierbinti ale
{? gratarului nu s-au racit-
nou.

C? n timpul gatirii la gratar, nu atingeti gratarul sau gritarele (nici capacul, nici suprafata de gatit), pentru
a evita riscul de arsuri.

Cg' Acest produs este destinat utilizarii casnice, cum ar fi, de exemplu:
{? Pe terase, n spatiile din imediata apropiere a casei, acest produs este
{? destinat exclusiv prepararii mancarurilor.
C? Din motive de sigurantd, nu utilizati alte tipuri de accesorii pentru
gratar sau alte accesorii decat cele prescrise/recomandate de producator.

Dupa utilizare, lasati intotdeauna tija de rotisor sd se raceasca suficient inainte de a-l curata, dezasambla
sau muta.

Nu expuneti niciodatd motorul sau componentele acestuia la temperaturi ridicate (in apropierea
surselor de caldurd). Produsul trebuie sa fie intotdeauna oprit atunci cand nu este utilizat.

Conditiile de garantie nu vor fi indeplinite:
n cazul in care produsul a fost utilizat in alte scopuri decat cele previzute de producator, in
cazul in care s-a efectuat o reparatie necorespunzatoare sau o interventie necorespunzitoare
asupra echipamentului.

n cazurile mentionate mai sus, cererea clientului privind respectarea conditiilor de garantie nu va fi
acceptata.
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Instructiuni de siguranta privind utilizarea bateriilor

C? Scoateti bateria dacd motorul incetineste sau se opreste. Nu l3sati bateria descarcaté in aparat. Inlocuiti

bateriile numai intr-un mediu uscat. Reciclati bateriile in conformitate cu reglementarile locale.

ATENTIE!

Cg‘" Instalati intotdeauna bateria respectdnd polaritatea (+/-) indicatd pe produs, pentru a evita

scurtcircuitarea polilor acesteia. Dacd bateria se scurge, curatati aparatul cu o carpa umeda si spalati-va
pe maini. Daca vreun material din baterie ajunge in ochi, solicitati imediat asistenta medicala! A se
pastra la indemana copiilor. Nu inghititi. Tn caz de inghitire, solicitati imediat asistentd medical3.

ATENTIE!

&

o

L L

ey &Pe; &p

Nu l3sati bateriile la indemana copiilor si a animalelor de companie. inghitirea unei baterii poate avea
consecinte extrem de grave. Dacd se intampld acest lucru, solicitati imediat ajutorul unui medic.

ATENTIE!
Nu incercati niciodata sa incdrcati bateriile care nu sunt destinate sau marcate ca fiind reincdrcabile!
Exista riscul de incendiu si de raniri grave!

PERICOL!
Fortele mecanice puternice pot provoca scurgerea, incendierea sau explozia bateriilor si
acumulatorilor sau pot duce la eliberarea de substante toxice.

Nu deschideti niciodata bateriile si acumulatorii si nu ii expuneti la solicitari mecanice.

ATENTIE!
Temperaturile ridicate din jur si scufundarea in lichide pot provoca scurgerea, incendierea sau explozia
bateriilor si acumulatorilor sau pot duce la eliberarea de substante toxice.

Tn timpul transportului, protejati bateriile si acumulatorii fmpotriva impacturilor mecanice. Nu
supraincalziti bateriile si acumulatorii si nu le expuneti la foc.

Evitati patrunderea umezelii in baterii si acumulatori. Nu folositi bateriile si acumulatorii defecte.
Eliminati-le in mod corespunzator

ATENTIE!
n cazul unui scurtcircuit sau al utilizirii neconforme, bateriile se pot supraincilzi, existand riscul de
ranire sau de incendiu.

Nu transportati si nu pastrati bateriile in buzunarele hainelor.

Nu lasati contactele bateriei sd intre in contact cu bijuterii, chei sau alte obiecte conductoare de
electricitate. Nu incdrcati bateria! Nu descarcati bateriile prin scurtcircuitare!

Nu incercati sa lipiti bateriile in aparat.

Nu amestecati bateriile vechi cu cele noi si nu folositi baterii de la producatori diferiti sau cu denumiri

de tip diferite.
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ATENTIE!

C?Tn cazul unei elimindri necorespunzdtoare, vd puteti rani grav pe dumneavoastra sau pe alte persoane
si, de asemenea, puteti polua mediul. Arderea pieselor din plastic genereaza gaze reziduale toxice, care
pot provoca imbolnavirea persoanelor. Bateriile/acumulatorii pot exploda daca sunt deteriorati sau se
incalzesc puternic, putand provoca otraviri, arsuri, arsuri chimice sau poluarea mediului. Prin eliminarea
necorespunzdtoare, permiteti persoanelor neautorizate sd utilizeze produsul in mod neconform cu
destinatia sa. Produsul nu trebuie aruncat impreund cu deseurile menajere. Eliminati aparatul si
accesoriile in mod corespunzator. Protejati produsul in permanenta impotriva accesului persoanelor
neautorizate, in special al copiilor.

Conectarea si inlocuirea bateriilor trebuie efectuate numai de cdtre o persoana adulta.
Protejati produsul de umiditate si de apa.

Nu expuneti bateria la caldurd, la razele soarelui sau la alte surse de caldura!

Nu aruncati bateriile in foc!

Dacd produsul nu este utilizat o perioada mai lunga de timp, scoateti bateriile din aparat.

Nu incarcati niciodata baterii obisnuite sau alcaline! Pericol de ranire! Bateriile ar putea
sa curga sau sd explodeze!

& P

Tnainte de prima utilizare a tijei de rotisor cu motor

Asigurati-va ca piesele gratarului nu contin resturi de material de ambalare si spdlati bine tija de rotisor si
{? partile rotative.

IMPORTANT: Tnainte de utilizare, uscati bine fiecare componenta a gratarului! Nu

{? spalati niciodata cablurile electrice si componentele motorului intr-o baie de apa.

AVERTISMENT: Aveti intotdeauna grija ca apa sa nu patrunda niciodata in
blocul motor!
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Instructiuni de utilizare

DISTRIBUIREA ALIMENTELOR PE GRATAR SI POZITIONAREA CORECTA A ACESTORA INAINTE DE GRATAR
Tnainte de a incepe s3 gtiti la gratar, este foarte important sa va asigurati c3 alimentele de pe tepusele
gratarului sunt echilibrate si asezate corect. Alimentele asezate inegal pot duce la arderea lor sau la
rumenirea excesiva pe o singurd parte. Anumite tipuri de carne, cum ar fi carnea de pasdre, pestele sau
carnea fragedad, pot cadea de pe frigaruie in timpul gatirii la gratar dacd nu sunt asezate corect. Resturile de
alimente pot, de asemenea, sd blocheze gratarul, deoarece se pot prinde Tntre gratar si axul de rotire, ceea
ce va duce la oprirea motorului. Aceastd solicitare excesiva a motorului poate reduce durata de viatd a
acestuia. Alimentele asezate corect si distribuite uniform pe frigaruie se vor frige uniform pe toate partile si
vor fi astfel mai bine pdtrunse si rumenite.

CUM SA VERIFICATI DISTRIBUTIA CORECTA A ALIMENTELOR PE TIGHEIUL DE GRATAR
Fripturile sunt cel mai simplu tip de alimente de echilibrat corect, datoritd formei si structurii lor.

Cea mai buni solutie este s echilibrezi corect ingredientele inainte de a incepe s gitesti la gratar. infigeti
tija de rotisor prin partea central a fripturii/alimentului. Pentru a verifica daca echilibrul este corect, asezati
un capat al tijei de rotisor pe marginea mesei, asezati celdlalt capat pe palma dumneavoastra si incercati sa
rotiti acul in timp ce frigeti. Daca friptura se inclind intr-o parte, reglati echilibrul fripturii pe frigare. Tn cazul
alimentelor dificil de echilibrat, se poate folosi o greutate de echilibrare pe teapa de gratar.

Atunci cand se gateste la gratar carnea de pasare si pulpele, se recomanda sd legati partile libere de bucata
principald de fripturd. La gdind, pulpele si aripile pot cadea in foc in timpul fripturii pe gratar, din cauza
fnmuiarii. Pentru a preveni arderea aripilor si a pulpelor, este recomandat sa acoperiti aceste parti, de
exemplu, cu folie de aluminiu

PREPARARE TERMICA (GRATAR)
Majoritatea alimentelor pot fi gdtite prin cdldura indirectd. Acest lucru previne eventualele flacari si fumul
excesiv cauzat de grasimea care picura in foc.

Asezati intotdeauna un recipient sau o tava sub gratar pentru a colecta grasimea in exces. Astfel, veti evita
ca grasimea sa picure in foc.

Grasimea acumulata se poate aprinde si poate provoca leziuni grave, poate altera alimentele pregatite sau
chiar poate deteriora gratarul! Verificati periodic alimentele pe gratar in timpul gatirii.

Daca se doreste ca alimentele sd aiba o crusta rumenita, in acest caz este recomandata caldura directa. Se
recomanda sa faceti acest lucru in ultima faza a gatirii la gratar, cu aproximativ 10-15 minute Tnainte.

Un instrument foarte eficient pentru controlul corect al grildrii este termometrul pentru temperatura interna
a carnii (nu este inclus in pachet). Introduceti sonda de temperatura in partea centrald a cdrnii pe care o
frigeti — evitati oasele. Timpul de preparare a mancdrii este, in majoritatea cazurilor, similar cu cel necesar
pentru prepararea in cuptorul de acasa.
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Intretinerea si curitarea tijei de rotisor cu motor

{? Asteptati intotdeauna pand cand gratarul se raceste suficient.
C?’ n timpul curatérii, motorul nu trebuie niciodata scufundat in apa.

{? Stergeti motorul cu o carpa usor umezits. Tnainte de a utiliza din nou dispozitivul, uscati-l bine, in special
conectorii.

{? Curdtati tija de rotisor si partile acestora cldtindu-le cu apa fierbinte si stergandu-le cu o carpd uscata.
Nu folositi bureti metalici sau produse de curatare abrazive pentru a evita deteriorarea suprafetei tijei
de rotisor.

Stergeti cadrul de sustinere al gratarului cu o carpa uscatd. Petele de ulei pot fi indepartate cu un
detergent delicat.

Cand faceti gratar, folositi echipament de protectie, in special manusi de protectie,
pentru a evita arsurile!

Cand curatati placa de gratar sau gratarul, aveti mare grija sa nu va ardeti cu suprafata
fierbinte!

n timpul grétarului, verificati nivelul de umplere al recipientului pentru grisimea in
exces! Daca se umple, goliti-l si puneti-I la loc!

Depozitarea tijei de rotisor cu motor

Pdstrati tija de rotisor cu motor intr-un mediu igienic; pentru o depozitare pe termen lung, uscati-l bine si
infasurati-1 in folie, apoi depozitati-l intr-un loc uscat, ferit de intemperii si curat. Asigurati-va intotdeauna ca
tija de rotisor si componentele sale s-au racit suficient! Pastrati intotdeauna produsul intr-un loc inaccesibil
copiilor!

Aveti intotdeauna grija ca produsul sd nu cada sau sa nu se deterioreze in timpul depozitarii!
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Date tehnice

Tipul motorului

BBQ50D

Alimentare

4,5V c.c. (3 baterii AAde 1,5V)

Nota: Bateriile nu sunt incluse in pachetul produsului

28




Protectia mediului, gestionarea deseurilor

Aparatele, produsele, accesoriile si ambalajele trebuie predate la cel mai apropiat punct de
colectare pentru reciclare ecologica. Nu aruncati produsele, aparatele sau echipamentele
uzate la gunoiul menajer!

Conform directivei europene WEEE (2002/96/CE) privind deseurile de echipamente electrice
si electronice si transpunerii acesteia in legislatiile nationale, aparatele electrice si electronice scoase din
uz trebuie predate la locul de achizitie al unor echipamente similare sau la centrele de colectare
disponibile, destinate colectarii si eliminarii acestor echipamente. Aparatele electrice predate in acest mod

vor fi colectate, dezasamblate si trimise spre reciclare intr-un mod ecologic. Produsul respecta cerintele
Directivei RoHS (2011/65/UE).

Produsul indeplineste toate cerintele esentiale ale directivelor UE care i se aplica.
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